crock-pot

BRAND

Zapiekanka ziemniaczana z wolnowaru to kremowe, warstwowe danie z delikatnych plasterkéw
ziemniakow, wedzonego boczku i sera, idealnie doprawione Smietang i ziotami. Wystarczy wrzuci¢ sktadniki
do Crock-Pota, a reszte zrobi za Ciebie To idealny comfort food na chtodne dni.

¥ Czas na High: 3-4H 11 Nogé porgji: 3-5
¥ Czas na Low: 6-7H © Czas przygotowania: 30

* 1 kg ziemniakéw obranych i pokrojonych w cienkie plasterki
» 200 g wedzonego boczku pokrojonego w kostke

* 200 g sera zéttego startego

* 1 cebula posiekana w pidrka

* 2 zabki czosnku posiekane lub przecisniete przez praske

* 250 ml Smietany 18%

* 100 ml mleka

* 1 tyzeczka suszonego tymianku

* S6l i pieprz do smaku

* Masto do posmarowania misy

Miske Crock-pota posmaruj mastem, aby zapobiec przywieraniu.

W duzej misce wymieszaj Smietane, mleko, czosnek, tymianek oraz sél i pieprz.

Na dnie misy utéz warstwe plasterkdéw ziemniakdéw, na nich potdz troche cebuli, boczku i sera.

Polej odrobing przygotowanej mieszanki Smietanowej. Powtarzaj warstwy, az zuzyjesz wszystkie sktadniki.
Ostatnig warstwe zakoncz serem.

Przykryj pokrywg i gotuj w trybie low przez 6-7 godzin lub high przez 3-4 godziny, az ziemniaki bedg miekkie.
Na koniec, jesli chcesz uzyskac chrupigcy wierzch, przetéz zapiekanke do piekarnika i zapiecz przez 10 minut w
200°C.



