crock-pot

BRAND

Kremowa zapiekanka ziemniaczana z wolnowaru Crock-pot to potaczenie delikatnych ziemniakdw,
aromatycznego czosnku, sera i Smietany. Danie jest idealne na obiad lub kolacje, doskonale sprawdzi sie
jako samodzielne danie lub dodatek do mies.

¥ Czas na High: 3-4H 11 Nogé porgji: 3-5
¥ Czas na Low: 6-7H ® Czas przygotowania: 20

* 2 kg ziemniakéw, obranych i pokrojonych w cienkie plasterki
* 1 duza cebula, pokrojona w pidrka

* 250 ml Smietany kremoéwki 30%

* 150 ml mleka

» 150 g startego sera np. cheddar, gouda

* 2 zabki czosnku, drobno posiekane

* 1 tyzeczka suszonego tymianku

* 100 g wedzonego boczku, pokrojonego w kostke opcjonalnie
* 2 tyzki masta

* SOl i pieprz do smaku

« Swiezy szczypiorek lub natka pietruszki do posypania

Ziemniaki obierz i pokrdj w cienkie plasterki. Cebule pokrdj w piérka, a czosnek drobno posieka;j.

W misce wymieszaj Smietane, mleko, czosnek, tymianek, sél i pieprz.

Jesli uzywasz boczku, podsmaz go na patelni na ztoty kolor. Odsgcz nadmiar ttuszczu.

Wysmaruj wnetrze wolnowaru mastem. Uktadaj warstwami plasterki ziemniakdw, cebule i, jesli uzywasz, boczek.
Kazda warstwe polewaj mieszankg $mietanowg i posypuj odrobing sera.

Powtarzaj, az zuzyjesz wszystkie sktadniki, kohczac warstwa sera.

Gotuj na niskim poziomie LOW przez 6-7 godzin lub na wysokim HIGH przez 3-4 godziny, az ziemniaki beda
miekkie i ser pieknie sie roztopi.

Po zakonczeniu gotowania mozesz posypac zapiekanke swiezym szczypiorkiem lub natka pietruszki.



