crock-pot

BRAND

Idealny jako smarowidto do tostéw, polewa do lodéw lub nadzienie do

nalesnikéw
& Czas na High: 30 min 111 1o$¢ porcii: 3-5
¥ Czas na Low: 1,30 H @ czas przygotowania: 30

* 4 dojrzate brzoskwinie, obrane i posiekane
* 2 tyzki syropu klonowego

* 1/4 szklanki brazowego cukru

* 1 tyzeczka cynamonu

* 1 tyzeczka ekstraktu waniliowego

* 2 tyzki niesolonego masta, pokrojonego w
kostke

Brzoskwinie wtozy¢ do wolnowaru i wymieszaé razem z syropem klonowym, brazowym cukrem, cynamonem i
ekstraktem waniliowym. Dodaj masto.

Przykryj wolnowar i gotuj na LOW, az brzoskwinie beda miekkie, a sos bedzie gesty, o konsystencji syropu
okoto 1 do 1 2 godziny, mieszajac w potowie czasu gotowania.

Podawaj na ciepto lub catkowicie ostudz. Zamknij w pojemnikach i przechowuj w lodéwce do 5 dni.



