crock-pot

BRAND

Pyszny dodatek do swigtecznych dan

¥ Czas na High: 3-4H 11 ogé porgji: 3-5
¥ Czas na Low: 7-8H © Czas przygotowania: 10

* 340 g swiezej zurawiny

* 1/2 szklanki soku pomaranczowego

* 1/2 szklanki wody

* 1/3 szklanki syropu klonowego lub brgzowego cukru moze by¢
tez miod

* opcjonalne dodatki odrobina Bourbona lub czerwonego wina,
skérka pomaranczowa, szczypta mielonego imbiru, szczypta
cynamonu i gozdzikoéw, kilka posiekanych orzechéw wioskich lub
odrobina ekstraktu waniliowego

Dodaj wszystkie sktadniki do miski wolnowaru i wymieszaj do pofaczenia.
Gotowac na HIGH przez 3-4 godziny lub na LOW przez 7-8 godzin, lub do momentu, gdy zurawiny otworza sie, a

sos bedzie bulgotat.
Posmakuj i wymieszaj z dodatkowym dodatkami, wedtug uznania. Podawaj na ciepto. Uwaga, sos znacznie

zgestnieje w miare stygniecia.



