crock-pot

BRAND

Jesli uwielbiasz jagody, wyprébuj ten 35-minutowy przepis na sernik. Jest to deser, ktéry spodoba sie
wszystkim, odpowiedni na przyjecia.

W Czas na High: 0 - 111 Ilo$¢ porcii: 3-5
& Czas na Low: 0 - © Czas przygotowania: 15

* 150 g pokruszonych herbatnikéw e, d
* 3 tyzki roztopionego masta . f :
* 500 g zmiekczonego twarogu sernikowego
* Y5 szklanki cukru

* 2 jajka

* 1 tyzeczka wanilii

* Starta skérka z 1 cytryny

* Coulis jagodowy

* Y4 szklanki cukru

* 1% tyzki goracej wody e =
« 200 g mrozonych malin S t‘ crockpot

« Udekorowac éwiezymi truskawkami, malinami i jagodami. =~

Wytéz dno tortownicy o Srednicy 18 cm papierem do pieczenia.

Spryskaj dno i boki tortownicy nieprzywierajgcym sprayem do gotowania.

Z 40-centymetrowego kawatka folii aluminiowej, ztozonego na trzy czesci, uformuj podktadke.

W matej misce wymieszaj okruchy herbatnikdéw i masto. Wsyp okruchy na dno tortownicy i odstaw do lodéwki.
Ubij serek Smietankowy i cukier w duzej misce mikserem elektrycznym na $rednich obrotach przez 1 do 2 minut
lub do uzyskania jasnej i puszystej masy.

Dodawaj jajka, jedno po drugim, dobrze ubijajac po kazdym dodaniu. Wmieszaj wanilie i skérke z cytryny. Wiej
ciasto do formy. Tortownice szczelnie przykryj papierem do pieczenia i folia.

Wilej 1 szklanke wody do misy umies¢ w niej kratke. Opus¢ sernik na stojak za pomoca podktadki z folii.
Zabezpiecz pokrywe. Nacisnij przycisk DESSERT, ustaw cisnienie na HIGH i czas na 25 minut. Upewnij sie, ze
pokretto uwalniania pary znajduje sie w pozycji Seal zamkniete. Nacisnij START/STOP.

Po zakonczeniu gotowania naturalnie zwolnij cisnienie na 5 minut. Zwolnij pozostate cisnienie. Wyjmij tortownice
z urzadzenia za pomoca podktadki foliowej. Zdejmij pokrywe i odstaw na 20 minut.

Przesuh nozem wokét boku tortownicy, aby poluzowad ciasto przykryj i wstaw do lodéwki na co najmniej 3
godziny lub na noc.

Tuz przed podaniem przygotuj coulis. W zaroodpornym naczyniu dodaj cukier i wode, wymieszaj i wstaw do
kuchenki mikrofalowej na 1 minute, mieszaj w 20-sekundowych odstepach. Umiesci¢ jagody i syrop cukrowy w
blenderze i zmiksuj na gtadkg mase, przecedz przez drobne sito.

Udekoruj sernik swiezymi jagodami i coulis.



