crock-pot

BRAND

Obtednie pyszny
W Czas na High: 3 11 Nogé porgji: 6+
W Czas na Low: - © czas przygotowania: 30

* 100 g herbatnikdéw petnoziarnistych

* 50 g masta

* 80 dag twarogu sernikowego
homogenizowanego

* 150 g masy kajmakowej

* z0ttka, 3 sztuki

* 1 szt. torebka budyniu $mietankowego na 0,5 |
mleka

* 1/3 szkl. cukru trzcinowego

Przygotuj tortownice o srednicy 18 cm, dno oraz boki wyt6z papierem do pieczenia. Z zewnatrz owin tortownice
folia aluminiowa tak, aby nie przeciekata.

Herbatniki zmiel w blenderze kielichowym na drobne okruchy, a nastepnie przesyp je do miski. Wlej do nich
rozpuszczone masto i doktadnie wymieszaj. Otrzymasz okruchy o konsystencji mokrego piasku. Przesyp
okruchy do tortownicy i ugniec¢ dlonia tak aby powstatl jednolity spod.

Z6ttka zmiksuj z cukrem trzcinowym w misie miksera na puch. Do ubitych z6ttek dodaj twardg oraz mase
kajmakowa i zmiksuj kréotko do polaczenia sie sktadnikow. Na koncu wsyp budyn smietankowy i jeszcze raz
krétko zmiksuj mase.

Gotowa mase serowa wylej na przygotowany spod, wyrownaj wierzch.

Sernik piecz w kapieli wodnej. W tym celu uformuj wezyk z duzego kawatka folii aluminiowej. Folie zgnie¢
dlonmi i nadaj jej pozadany ksztalt. Tak przygotowany wezyk utdéz na dnie naczynia wolnowaru. Do naczynia
wlej 500 ml wody. Woda powinna siega¢ nie wyzej niz do potowy tortownicy.



