crock-pot

BRAND

Do tego przepisu potrzebna bedzie tortownica o srednicy 18 cm, ktdrej spdd wytozony jest
pergaminem do pieczenia.

W Czas na High: 25 min 111 To$¢ porcji: 6+
W Czas na Low: 25 min © czas przygotowania: 15

* 30 g roztopionego masta

* 225 g pokruszonych na okruchy kruchych
herbatnikéw

* 500 g petnottustego miekkiego sera

* 100 g cukru pudru

* 60 ml kwasnej smietany

* 1 cytryna, skérka i sok

* 2 duze jajka

* Do podania 4 tyzki twarogu cytrynowego, liscie
tymianku cytrynowego, posypane cukrem
pudrem

Przygotuj pasek folii o dtugosci okoto 45 cm, zt6z go dwukrotnie wzdtuz, dzieki czemu z tatwoscia wyjmiesz
goracy sernik z szybkowaru.

W odpowiedniej misce wymieszaj roztopione masto i pokruszone ciasteczka. Rownomiernie i mocno doci$nij
okruchy do dna formy do pieczenia, wstaw do lodéwki na czas przygotowywania nadzienia. Do duzej miski wt6z
miekki ser i cukier i wymieszaj na gtadka mase. Dodaj Smietane, skorke z cytryny i sok, dobrze mieszajac.
Rozbij 2 jajka do kubka i dobrze ubij widelcem. Delikatnie wymieszaj jajka z nadzieniem, az sie potacza, nie
mieszaj zbyt mocno. Wylej nadzienie na spod sernika. Dodaj ok. 500 ml wody do wewnetrznej miski. W6z ruszt
do miski i poldz pasek folii na ruszcie i po bokach miski. Upewnij sie, ze pomiedzy paskiem folii a zamknieciem
pokrywki jest wolne miejsce. Ostroznie umie$¢ sernik na podstawce, zamknij pokrywe. Wybierz funkcje deseru i
ustaw czas na 25 minut. Gdy urzadzenie zakonczy gotowanie, pozostaw urzadzenie na naturalny czas
zwolnienia cisnienia wynoszacy 10 minut. Ostroznie zmniejsz ciSnienie pozostawione w srodku przed
otwarciem. Ostroznie wyjmij upieczony sernik z urzadzenia za pomoca folii, aby wyjac¢ forme. Pot6z na ruszcie,
aby ostygt. Po catkowitym ostygnieciu wyjmij z formy, wyjmij pergamin z dna i wstaw do lodowki na 2-3 godziny
.Przed podaniem do matej miski dodaj 3-4 tyzki twarogu cytrynowego i dobrze wymieszaj, aby zmiekty.
Rozsmaruj na serniku, dodaj posypke z cytrynowego tymianku i posyp cukrem pudrem.



