crock-pot

BRAND

Tym pysznym deserem zadziwisz znajomych
W Czas na High: 2 11 Nogé porgji: 6+
W Czas na Low: - © czas przygotowania: 10

* 250 g buteczek brioche, pokrojonych na mate
kromeczki

* 50 g miekkiego masta

* 100 g czekoladowych drazetek do fondue lub
pokruszonej czekolady

* 4 z6ttka jaj, plus 2 cate jaja

* 60 g cukru

* 1 tyzeczka ekstraktu wanilii

* 400 ml mleka

Przygotuj 6 stoiczkow o pojemnosci 250 ml. Mini kromeczki brioche posmaruj z jednej strony mastem.

Do kazdego stoiczka w6z po okoto 3 kromeczki mozesz je troche ugniesé. Dodaj porcje - okoto tyzeczki,
czekoladowych drazetek lub pokruszonej czekolady, i ut6z nastepne warstwy z brioche i czekolady, az zuzyjesz
wszystkie sktadniki, a stoiki beda petne do % wysokosci.

Wymieszaj w osobnej misce cukier, jajka, a nastepnie dodaj wanilie i mleko.

Otrzymana mase wlej do kazdego stoiczka, by pokry¢ kromki z czekolada.

Umies¢ stoiki w misie wolnowaru Crock-Pot i gotuj na poziomie HIGH przez 2 godziny.

Wybornie smakuja zwienczone gatka lodow waniliowych.



