crock-pot

BRAND

Superpyszne powidta sliwkowe bez godzin spedzonych w kuchni.
W Czas na High: 0- 11 Nogé porgji: 6+
& Czas na Low: 8-10H © czas przygotowania: 30

* 8 szklanek Swiezych, dojrzatych sliwek
przepotowionych, z usunietymi pestkami

¢ 1,5-2 filizanki cukru

* 1/3 szklanki soku z cytryny

* 5-7 pestek zawigzanych w chusteczke lub gaze

Umies¢ przygotowane $liwki, cukier, sok z cytryny i opcjonalnie pestki w wolnowarze nastawionym na LOW.
Gotuj, bez przykrycia przez 8-10 godzin, az masa owocowa zredukuje sie o okoto potowe.

Usun pestki, a nastepnie przetrzyj do gtadkiej konsystencji za pomoca blendera najlepiej lekko schtodzone
powidla. Jesli nie chcesz pasteryzowac powidel z tego przepisu, ostudz powidla, przelej do pojemnikow i widz
do zamrazarki.



