crock-pot

BRAND

Ciasto idealne na Swiateczny stot
W Czas na High: 2 h 11 Nogé porgji: 6+
& Czas na Low: - © Czas przygotowania: 20

* Masto, 150 g

* Miéd, 300 g

* Cukier trzcinowy, 150 g

* Ciemne piwo, 250 ml

* Przyprawa do piernika, 2 tyzeczki
* Magka pszenna, 300 g

* Soda oczyszczona, 2 tyzeczki

* Jogurt naturalny, 300 ml

* Jajka, 2 sztuki

Masto, miod i ciemne piwo umies¢ w rondlu. Podgrzewaj na matym ogniu, az masto sie roztopi. Zdejmij rondel z
ognia, wsyp do niego cukier trzcinowy i doktadnie wymieszaj. Odstaw rondel 10 minut do lekkiego
przestudzenia. Dodaj do mieszaniny sode, make oraz przyprawe do piernika i doktadnie wymieszaj. Na koncu
wbij jajka oraz dodaj jogurt naturalny. Catos¢ doktadnie wymieszaj.

Naczynie Crock Pot posmaruj mastem. Mase przet6z do naczynia, wyréwnaj wierzch. Naczynie wolnowaru
przykryj kawatkiem folii aluminiowej, a nastepnie pokrywka. Piecz ciasto przez 2 godziny na funkgji high.
Gotowy piernik wystudZ w naczyniu. Wystudzony piernik przetéz na talerz i oprész cukrem pudrem.

Przepis Darka KuZniaka



