crock-pot

BRAND

Pyszne smarowidto w sam raz na Wielkanocny stét

¥ Czas na High: 1H 11 Nogé porgji: 6+
& Czas na Low: 7 H © Czas przygotowania: 30
w ——

* 1 cebula, pokrojona w kostke

* 1 tyzka zmiazdzonego czosnku

* 1,5 kg watrdbek z kurczaka

* 2 tyzki tymianku

* 2 tyzki koperku

* 1 tyzka skorki pomaranczowe;j -~
Y szklanki soku pomaranczowego -
Y szklanki wina porto -
400 g masta, pokrojonego w kostke

Do wolnowaru dodac¢ cebule, czosnek, watrobki drobiowe, tymianek, koperek, skorke pomaranczowsq, sok
pomaranczowy i wino porto. Wymieszac¢ do polaczenia.

Gotowac na Low przez 6 godzin.

Nastepnie ustawi¢ na High i pozostawi¢ pokrywe lekko uchylona przez 1 godzine.

Zawartos$¢ wolnowaru przetozy¢ do robota kuchennego. Zmiksowac, stopniowo dodajac masto. Mieszac do
uzyskania gtadkiej konsystencji.

Doprawic solg i pieprzem.

Dodac¢ do foremek, pozostawiajac 2 cm odstepu, pozostawic¢ do ostygniecia.

Przykryj folia spozywcza.

W16z do lodowki.



