crock-pot

BRAND

Danie, ktérym zaskoczysz gosci

¥ Czas na High: 3-4 11 ogé porgji: 3-5
¥ Czas na Low: 5-6 © Czas przygotowania: 30

¢ 10-12 udek kurczaka, bez kosci, ciete na kawatki 3 cm
* 2 tyzki zwyktej maki, przyprawionej solg i pieprzem
* 2 tyzki oleju

* 4 plastry wedzonego bekonu

* 2 pory, krojone w potowie dtugosci i posiekane

* 50 ml biatego wina

* 1 kostka bulionowa

* 2 tyzki Swiezych lisci tymianku

* 1 tyzeczka musztardy

* 300 ml wody

* Maka kukurydziana

* %5 rolki arkuszy ciasta filo

* 25 g roztopionego masta

Obtocz kurczaka w mace, dodaj olej i smaz w misie DuraCeramic na srednim ogniu az sie zrumieni. Musisz to
zrobi¢ w dwéch lub trzech partiach. Wyjmij kurczaka i odstaw.

Podsmaz boczek i pora az zmieknie.

Dodaj kurczaka wraz z sokiem z pieczenia, biate wino, kostke bulionowa, tymianek, musztarde i wode i dobrze
wymieszaj.

Przykryj pokrywka i gotuj na poziomie HIGH przez 3-4 godziny lub na poziomie LOW przez 5-6 godzin, az kurczak
bedzie miekki.

Dopraw do smaku, sprawdz konsystencje, mozesz zagesci¢ kurczaka maka kukurydziana.

Podgrzej piekarnik do 180 ° C.

Przesmaruj arkusze ciasta filo roztopionym mastem, delikatnie zgnie¢ kazdy arkusz i utéz je na wierzchu,
zakrywajac kurczaka z porem i boczkiem. Wstaw do goracego piekarnika.

Piecz przez 25-30 minut, az ciasto bedzie ztote.



