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BRAND

Przepis na napdj idealny na Swigteczne dni
W Czas na High: 0- 11 Nogé porgji: 6+
& Czas na Low: 2-3H © czas przygotowania: 10

* 8 szklanek cydru jabtkowego lub soku
jabtkowego

* 1 filizanka syropu o smaku karmelowym
* 1/4 filizanki soku z cytryny

* 1 laska wanilii

* 2 laski cynamonu 3 cale

* 1 tyzka stotowa catego ziela angielskiego
* Bita Smietana, goraca polewa do lodéw
karmelowych i laski cynamonu, opcjonalnie

W wolnowarze o pojemnosci 2,41 potaczy¢ cydr jabtkowy, syrop karmelowy i sok z cytryny. Rozdzieli¢ laske
wanilii i wyskrobac¢ nasiona dodac je do cydru. Umiesci¢ ziarenka, laski cynamonu i ziele angielskie na
podwojnej grubosci Sciereczce, podniesc rogi Sciereczki i zwiaza¢ sznurkiem, tworzac woreczek. Doda¢ do
mieszanki cydru.

Przykry¢ i gotowaé¢ na LOW przez 2-3 godziny lub do czasu, az sie podgrzeje. Wyrzuci¢ torebke z przyprawami.
WIla¢ cydr do kubkéw udekorowac bita Smietang, polewa karmelowa i dodatkowymi laskami cynamonu, jesli
jest taka potrzeba.



