crock-pot

BRAND

Kanapka filadelfijska to specjat przygotowywany z cienkich plastréw wotowiny i
stopionego sera w podtuznej butce.

W Czas na High: 3-4 H 111 To$¢ porcji: 6+
& Czas na Low: 7-8 H © czas przygotowania: 30

* 1,2 kg pieczeni wotowej

* 2 cienko pokrojone zielone papryki
* 2 cienko pokrojone cebule

* 4 zabki czosnku posiekane

* 2 tyzeczki soli

* 2 tyzeczki czarnego pieprzu

* 1 tyzeczka oregano,

* 1 tyzeczka sosu Sriracha,

* 200 g sera szwajcarskiego,

* 6 do 8 podtuznych butek,

* PIKLE do podania - opcjonalnie

Mieso pokrdj w cienkie paski i w6z do misy wolnowaru . Dodac zielong papryke, cebule, czosnek, sol, pieprz,
oregano i sos Sriracha. Wszystko dobrze wymieszaj.

Zaltoz pokrywke i gotuj na LOW przez 7-8 godzin lub na HIGH przez 3-4 godziny. Wylej nadmiar ptynu, posyp
mieso serem i dobrze wymieszaj, aby ser sie rozpuscit. Napetij butke i dodaj sos Sriracha, jesli chcesz i
podawaj z pokrojonymi w plasterki piklami.



