crock-pot

BRAND

Ta zupa uzyskuje swoj piekny orzechowo-brazowy kolor po uprzednim
podsmazeniu cebuli.

& Czas na High: 10 min 111 ogé porgji: 3-5
W Czas na Low: 20 min © Czas przygotowania: 15

* 4 duze biate cebule, pokrojone

* 50 g masta

* 1,2 litra bulionu warzywnego

* 1 gars$¢ swiezych lisci szatwii

* 2 liscie laurowe

* SOl i pieprz

* Do podania - 4 grube kromki francuskiego
chleba, 4 plastry sera Gruyere, gatazki Swiezego
tymianku

Zdejmij pokrywke z Crockpot Express i wybierz funkcje brown/sauté. Ustaw czas na 20 minut.

Rozgrzej urzadzenie.

Dodaj masto, nastepnie cebule i podsmaz, regularnie mieszajac, az cebula réwnomiernie sie zarumieni i
zmieknie.

Dodaj pozostate sktadniki, wymieszaj i przykryj pokrywka. Zamknij i gotuj na ustawieniu Zupa przez 10 minut.
Gdy urzadzenie zakonczy gotowanie, pozostaw urzadzenie na naturalny czas zwolnienia ci$nienia wynoszacy 10
minut.

Ostroznie uwolnij ciSnienie przed otwarciem.

Podawaj w miskach, podawaj z kromka chleba przykryta plasterkiem sera. Udekoruj gatazkami tymianku.



