crock-pot

BRAND

Wilgotne, pyszne, boskie ciasto czekoladowe

®¥ Czas na High: - 11 ogé porgji: 3-5
¥ Czas na Low: 4-5 © Czas przygotowania: 30

* 2 szklanki gorzkiej czekolady

* 1 szklanka masta niesolonego

* 2 szklanki cukru

* 4 duze jajka w pokojowej temperaturze
* 2 tyzeczki extraktu waniliowego

* 2 szklanki maki

* Y4 tyzeczki proszku do pieczenia

W kapieli wodnej rozpus¢ czekolade i masto. Odstaw do wystygniecia.

Ubij jajka z cukrem w Sredniej misce, dodaj wanilie i wymieszaj. Nastepnie potacz ostudzong czekolade z ubitymi
jajkami i cukrem delikatnie mieszajac.

Do masy dodaj przesiang make z proszkiem do pieczenia i delikatnie pofacz, nie mieszaj dtugo

Przygotowang mase przetéz do nattuszczonej misy Crock-Pota i wyréwnaj przy pomocy szpachelki.

Gotuj pod przykryciem na poziomie LOW przez 4 - 5 godzin, az ciasto bedzie gotowe.

Nastepnie zdejmij pokrywe i ostudz ciasto.

Pokroj przed podaniem, mozesz tez posypac cukrem pudrem do dekoraciji.



