crock-pot

BRAND

Pyszne ciasto z wolnowara
W Czas na High: 2,5 11 Nogé porgji: 6+
& Czas na Low: - © Czas przygotowania: 30

* 2 tyzki brazowego cukru

* 3 duze mandarynki

* 125 g masta, zmiekczonego

* 3/4 szklanki cukru

* 2 jaja,

* 3/4 szklanki maki samorosnace;j
* 3/4 szklanki mielonych migdatéw
* Miéd

Wysmaruj ttuszczem foremke kekséwke o wymiarach ok. 9 cm x 19 cm mozesz tez uzy¢ matej tortownicy. Wytdz
ja papierem do pieczenia. Wsyp na dno brazowy cukier i ut6z na nim cienko pokrojone plasterki z jednej
mandarynki. Wycisnij sok z pozostalych mandarynek. Mikserem elektrycznym ubij miekkie masto i cukier tak
dtugo, az bedzie lekkie i puszyste. Dodawaj jajka po jednym i ubijaj mikserem. Wymieszaj razem z ubitym
mastem make, mielone migdaly i soku z mandarynek o 1/4 szklanki, az sie polacza. Ostroznie przetéz mase
lyzka do foremki z plastrami mandarynki. Postaraj sie, zeby plasterki sie nie przemiescity. Gére masy wyréwnaj
lyzka na gtadko. Umies¢ forme w misie wolnowaru. Przykryj pokrywka.. Gotuj na poziomie HIGH przez 2
godziny i 30 minut sprawdz czy ciasto jest upieczone patyczkiem. Pozostaw w foremce przez 5 minut.
Nastepnie obroc¢ forme i delikatnie wyjmij ciasto na talerz. Serwuj ciasto polane odrobing miodu.



