crock-pot

BRAND

Pyszny deser najepiej podawac na ciepto z dodatkiem tyzki gestej

Smietany.
W Czas na High: 1-2 godz. 111 Nogé porcji: 6+
W Czas na Low: 2-3 godz. © czas przygotowania: 10

* 60 g cukru pudru - potrzebne do karmelu

* 410 g potdwek brzoskwih z zalewy z puszki,
osuszone, zatrzymaj 50 ml syropu z puszki po
brzoskwiniach

* 2 szczypty soli

* 200 g maki z proszkiem do pieczenia

* 70 g cukru pudru

* 150 ml mleka

* 2 srednie jajka

* 40 g niesolonego masta, roztopionego

* Bita Smietana do ozdoby

Rozpusé 60 g cukru pudru, az zamieni sie w delikatny karmel. Przetéz do naczynia Crock-Pot i dodaj potowki
brzoskwin, uktadajac je okragta strona do dotu.

W duzej misce potacz ze soba s6l, make i 70 g cukru pudru. Dodaj mleko, jajka i 50 ml syropu z brzoskwin.
Mieszaj az powstanie dos$¢ rzadkie ciasto takie jak np. na nale$niki.

W miedzyczasie wysmaruj odrobina roztopionego masta boki naczynia do gotowania i umies¢ je w wolnowarze
Crock-Pot. Reszte masta dodaj do miski z ciastem.

Wlej powstate ciasto do misy pokrywajac brzoskwinie z karmelem. Przykryj pokrywka i gotuj przez 2-3 godziny
na poziomie LOW lub przez 1-2 godziny na poziomie HIGH.

Po ugotowaniu delikatnie oddziel brzegi ciasta od misy, przyldz na gorze ptaski talerz, nastepnie ostroznie
odwrd¢ mise tak, aby ciasto znalazlo sie na talerzu.

Ciasto podawaj na ciepto serwujac je z duza tyzka bitej Smietany.



