crock-pot

BRAND

Przepis, ktéry Swietnie sprawdzi sie na Wielkanoc
¥ Czas na High: 3H 11 1ogé porgji: 3-5
W Czas na Low: 0- © czas przygotowania: 20

* 1 kg biatych kietbasek

* 3 puszki piwa preferowane ciemne piwo
* 3 biate cebule cienko pokrojone

* 1 tyzeczka papryki

* 1/2 tyzeczki pieprzu cayenne

* 2 tyzeczki czosnku w proszku

* 1 tyzka brazowego cukru

* 3 zabki czosnku rozdrobnione

* 4 tyzki stotowe masta roztopionego

* 250 g kapusty kiszonej i 5
* 10 butek do hot dogéw do podania o B

* 2 tyzki stotowe musztardy dijon B =
* Musztarda Dijon do podania s

Umies¢ kietbaski i pokrojong cebule na dnie dobrze wysmarowanego ttuszczem wolnowaru o pojemnosci od 4
do 6 1. Na wierzch wlej ciemne piwo, papryke, dodaj cayenne, czosnek w proszku, brazowy cukier, zabki
czosnku i masto.

Wymieszaj wszystkie sktadniki, az do potaczenia. Przykryj wolnowar i gotuj na High przez 2 godziny.

Zdejmij pokrywe i dodaj kiszona kapuste oraz 2 tyzki musztardy Dijon. Przykryj i gotuj przez kolejna godzine.
Podawaj kietbaski na lekko opieczonych buteczkach do hot dogéw, z dodatkiem duszonej cebuli i sosu oraz z
odrobina musztardy Dijon.



